MENU “A”

ENTRANTES (Para 4 personas)

Ensalada de esparragos con salmén
Huevos estrellados con gulas al ajillo

Surtido de curados

SEGUNDO PLATO (A elegir)

Entrecot de ternera con patatas panaderas

Dorada a la plancha con ensalada fresca

POSTRE

Flan casero con nata

Café

Precio por persona: 20 € (7% IVA incluido)



MENU “B”

ENTRANTES (Para 4 personas)

Risotto de champifiones
Surtido de curados

Coulis de tomate con ventrisca al balsamico

SEGUNDO PLATO (A elegir)

Solomillo ibérico con foie y salsa de boletus

Lenguado relleno de mouse de gambas

POSTRE

Profiteroles con nata salteados con chocolate

Café

Precio por persona: 25 € (7% IVA incluido)



MENU “C”

ENTRANTES (Para 4 personas)

Ensalada gourmet con ahumados
Croquetas caseras con jamon ibérico

Tosta de rulo de cabra con cebolla caramelizada

SEGUNDO PLATO (A elegir)

Cordero asado al oloroso con patatas parisien

Suprema de bacalao sobre lecho de pisto

POSTRE

Surtido de pasteles

Café

Precio por persona: 30 € (7% IVA incluido)



